


Chicken, Beef, Pork, Eggs, Milk, Buckwheat, 

Peanuts, Walnuts, Soybeans, Wheat, Gluten, Mackerel, Crab, Shrimp, Squid, 

Shellfish(including Oyster, Abalone, Mussel), Peach, Tomato, 

Sulfites and Pine Nuts can cause allergic symptoms. 

Please let us know in advance if you have any food allergies or dietary issues.

닭고기, 소고기, 돼지고기, 난류(가금류), 우유, 메밀, 땅콩, 호두, 대두, 밀, 글루텐, 고등어, 게, 

새우, 오징어, 조개류(굴, 전복, 홍합 포함), 복숭아, 토마토, 아황산류, 잣, 아몬드 등은 

알러지를 유발할 수 있으며,  그 외 알러지가 있는 고객께서는 미리 말씀하여 주시기 바랍니다.



오징어 김치전 25.

오징어(국내산), 김치(배추,고춧가루 : 국내산), 대파, 양파

Squid, Kimchi, Big Green Onion, Onion

Korean Squid & Kimchi Pancake

두부 김치 25.

국내산 촌두부(콩 : 국내산), 김치(배추, 고춧가루 : 국내산)

Tofu, Kimchi

Tofu with Stir-Fried Kimchi

소 갈비찜 45.

소 갈비(소고기 : 미국산), 무, 밤, 애호박, 당근

Short Ribs, Radish, Chestnut, Jujube, Carrot

Braised Short Ribs With Soy Sauce

가래떡 구이와 꿀밤 10.

가래떡, 꿀밤, 꿀

Rice Cake, Chestnut, Honey

Bar Rice Cake & Honey Chestnut

새우 파전 25.

새우, 쪽파, 홍고추

Shrimp, Chives, Red Pepper

Korean Shrimp & Chives Pancake 

국물 갈비 떡볶이 35.

소갈비 (소고기 : 미국산), 가래떡, 빨간 떡볶이 국물

Short Ribs, Red Pepper, Rice Cake

Short Ribs & Stir-Fried Rice Cake

매콤한 낙지 볶음 26.

낙지(베트남산), 대파, 콩나물

Octopus, Big Green Onion, Bean Sprouts

Spicy Stir-Fried Octopus

육회만 주문 시 37.

(Beef Tartare Only)
육전만 주문 시 34.

(Beef Pancake Only)

육전과 육회 플래터 44.

소고기(호주산), 부추 겉절이, 트러플 마요

Beef, Chives Salad, Truffle Mayonnaise

Korean Beef Pancake & Beef Tartare

IT’S
 local



연어 리코타 샐러드 26.

연어, 리코타 치즈, 오렌지

Salmon, Ricotta Cheese, Orange

Salmon Ricotta Cheese Salad

동대문 나폴리탄 33.

소시지(돼지고기 : 국내산, 외국산), 베이컨(미국산), 양파

토마토 케찹, 마늘, 파프리카

Sausage, Bacon, Ketchup, Onion,
Garlic, Paprika

Dongdaemun Napolitan

페퍼로니 피자 33.

페퍼로니(돼지고기 : 국내산), 피자 치즈, 토마토

Pepperoni, Pizza Cheese, Tomato

Pepperoni Pizza

마르게리타 피자

모짜렐라 치즈, 토마토, 바질, 바질 페스토

Mozzarella Cheese, Tomato, Basil, Basil Pesto

Margherita Pizza
33.

카프레제 샐러드 20.

모짜렐라 치즈, 토마토, 바질 페스토, 올리브

Mozzarella Cheese, Tomato, Basil Pesto, Olive

Caprese Salad

해산물 토마토 파스타 33.

오징어(중국산), 새우, 홍합, 양파, 마늘, 아스파라거스

Squid, Shrimp, Mussel, Onion,
Garlic, Asparagus

Seafood Tomato Pasta

IT’S 
  Casual 

LA 갈비 플래터

LA 갈비 (소고기 : 미국산), 구운 야채

Short Ribs, Grilled Vegetables

LA short Ribs Platter
33.



물회 35.
Cold Raw Fish Soup

간사이풍 스지 어묵탕 35.

알스지(소고기 : 호주산), 도가니(소고기: 국내산 한우), 

어묵(연육 : 외국산), 야채

Beef Tendon, Knuckle, Fish Cake, Vegetables

Kansai Style Fish Cake soup with 
Beef Tendon

연어 사시미 33.
Salmon Sashimi

연어 & 광어 초밥 33.
Salmon & Halibut Sushi

연어 초밥 33.
Salmon Sushi

광어 초밥 30.
Halibut Sushi

모둠 사시미와 초밥 (S) 50. (L) 100.           
Assorted Sashimi and Sushi

IT’S  
  Fresh

*제철 생선에  따라 제공됩니다

*It is served according to the seasonal fish

광어(국내산), 전복(국내산), 참다랑어(모로코산), 황새치(원양산), 눈다랑어(원양산), 가리비(일본산)

*제철 생선에  따라 제공됩니다

*It is served according to the seasonal fish



IT’S Fried

피쉬 & 칩스 30.

가자미(아일랜드산), 아이올리 소스, 프렌치 프라이, 레몬 

Halibut, Aioli Sauce, French Fries, Lemon 

Fish & Chips 

반반 치킨 36.

닭고기 (국내산)

Chicken

Fried Chicken & Seasoned Spicy Chicken

트러플 감자 튀김 17.
Truffle French Fries

트러플 오일, 감자, 케찹

Truffle Oil, Potato, Ketchup

스파이시 감자 튀김 17.
Spicy French Fries

감자, 케찹

Potato, Ketchup



붉은 원숭이 (375ml, 10.8%) 
Red Monkey

Food : Salmon Ricotta Cheese Salad, Caprese 
Salad

동백꽃 제주 (365ml, 16%)  27.

100% 자연 발효로 깔끔하고 달달한 맛이 일품인 스파클링 주류

곁들임 음식 : 연어 리코타 치즈 샐러드, 카프레제 샐러드 

Camellia Flower Jeju

Food : Salmon Ricotta Cheese Salad, Caprese 
Salad

경주 법주 (700ml, 14%) 27.

천년의 고도, 경주에서 만든 대한민국 대표 명주

곁들임 음식 : 육전과 육회 플래터

We'are
Thirsty

Gyeongju Beopju (Rice Liquor)

Food : Beef Pancake & Beef Tartare

서울 고량주 레드 (375ml, 35%) 28.

새콤한 파인애플 향과 톡 쏘는 작열감이 

강하게 풍기는 한국식 고량주

Seoul Kaoliang Liquor

결들임음식 : 매콤한 낙지볶음, 두부 김치

Food : Spicy Stir-fried Octopus, Tofu with Stir-
fried Kimchi

Traditional Beverage

26.

황금 보리 소주 (375ml, 17%)  

보리만을 증류하여 참숯에 여과한 증류주

곁들임 음식 : 오징어 김치전, 간사이풍 스지 어묵탕,

육전 육회 플래터 

Golden Barley Soju (Barley Liquor)

Food : Korean Squid & Kimchi Pancake, Kansai Style 
Fish Cake Soup, Beef Pancake & Beef Tartare

25.

감미료를 사용하지 않은 특유의 단맛과 부드러움이 돋보이는 탁주

곁들임 음식 : 연어 리코타 치즈 샐러드, 카프레제 샐러드



15.동학 1957 (375ml, 13%) 

쌀의 풍미가 살아 있고, 목넘김이 부드러운 청주

곁들임 음식 : 소 갈비찜

Donghak 1957 (Rice Liquor)

Food : Braised Short Rib with Soy Sauce

지평생 막걸리 (750ml, 5%)  8.

깔끔하게 먹기 좋고 달달한 향이 특징인 쌀 막걸리

곁들임 음식 : 오징어 김치전

Jipyeongsaeng Makgeolli

Food : Korean Squid & Kimchi Pancake

22.서울의 밤 (375ml, 25%) 

황매실을 증류하여 풍부한 과실 향을 담아낸 증류주

곁들임 음식 : 오징어 김치전, 모듬 사시미, 매콤한 낙지 볶음 

Seoul Night (Plum Liquor)

Food : Korean Squid & Kimchi Pancake, 
Assorted Seasonal Sashimi, Spicy Stir-fried 
Octopus 

22.빙탄복 (370ml, 7%) 

달콤한 고창산 복분자의 산미를 가볍게 즐길 수 있는 

스파클링 과실주

곁들임 음식 : 연어 리코타 치즈 샐러드, 카프레제 샐러드

Bingtanbok (Raspberry Sparkling Wine)

Food : Salmon Ricotta Cheese Salad, Caprese 
Salad

조선 주조사 (700ml, 14%) 25.

깔끔한 맛과 청주 특유의 향이 일품인 맑고 부드러운 청주

곁들임 음식 : 매콤한 낙지 볶음, 모듬 사시미, 초밥

Josun Jujosa (Rice Liquor)

Food : Spicy Stir-fried Octopus, Assorted 
Seasonal Sashimi, Sushi



Other Beverage

화요 25도 (375ml) 35.
Hwayo 25%

동대문 하이볼 11.
Dongdaemun Highball

진로이즈백 7.
Jinro is Back

참이슬 7.
Chamisul

칭따오 (640ml) 9.
Tsingtao

한맥 생맥주 6.
Hanmac Draft Beer

토닉워터 2캔과 레몬 7.
2 cans of Tonic Water with Lemon Wedge

얼그레이 하이볼 11.
Earl Grey Highball

연태 고량주 (250ml, 34.2%) 30.
YeonTea Kaoliang Liquor






